
Sollten Sie von Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Liebe Gäste,

ein neues Jahr bedeutet neue Hoffnung, neues Licht, neue Begegnungen und 
neue Wege zum Glück! 

In diesem Jahr haben Sie die Möglichkeit, aus 4 verschiedenen Menüs zu wählen. 
Unsere reguläre Karte ist an diesem Abend nicht gültig. Um uns die Organisa-
tion zu erleichtern, bitten wir Sie, uns Ihre Auswahl bis spätestens 21.12.2024 

mitzuteilen.
Wir freuen uns über Ihre Reservierung und den Abend mit Ihnen zu verbringen.

Ihr Parzefall-Team

Menü 1

Aperitif am Feuer

Cappuccino von Süßkartoffel-Limetten Suppe
mit Kokosmilch und Apfel-Zimt Topping

Ochsenbäckchen auf Kartoffelpüree
mit Wurzelgemüse und Portwein Jus

Creme im Glas am Feuer 
in unserem Biergarten

Menü 2

Aperitif am Feuer

Cappuccino von Süßkartoffel-Limetten Suppe
mit Kokosmilch und Apfel-Zimt Topping

Rosa Sous Vide Entenbrust auf Blaukraut
mit zweierlei Knödel

Creme im Glas am Feuer 
in unserem Biergarten

SilveSter 

Menü
C A S I N O  R O Y A L E



Sollten Sie von Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Menü 3

Aperitif am Feuer

Wildnis Feige mit Ziegenkäse-Hauch 
und Honig-Thymian-Kuss

Saltimbocca von Seeteufel auf Mango-Kokos-Risotto
mit Champagnersoße

Creme im Glas am Feuer 
in unserem Biergarten

Menü 4

Aperitif am Feuer

Wildnis Feige mit Ziegenkäse-Hauch 
und Honig-Thymian-Kuss

Überbackene Teigtaschen
gefüllt mit Spinat und Ricotta mit Romanesco 

und Rieslingsoße

Creme im Glas am Feuer 
in unserem Biergarten

PreiS je Menü: 49,90 €

Reservierung gerne unter:

Tel.:  0941 / 7 14 59 · Handy 0171 / 4 36 89 20 
Mail: kontakt@gasthof-parzefall.de

Wir würden uns freuen, 
wenn Sie in festlicher Abendgarderobe erscheinen würden.


